
Menü -  Buffet 
& Catering

Unsere Auswahl mit verschiedenen Vorspeisen 

sowie Suppen und Hauptgerichte. Stellen Sie Ihr 

Wunschmenü zusammen

Speisen vom Rind 

Roulade vom Hochlandrind mit Speck, 
Gurke und Zwiebeln	 	 	 16,50 
 
Rinderschmorstück „Esterhazy“	 	 16,50 
 
Rindersteak, 150g	 	 	 17,50 
 
Rindersteak 200g	 	 	 24,50 
 
Rindergeschnetzeltes „Stroganow“ 
mit Zwiebeln und Gurken		 	 19,00 
 
Vom Lamm 

Rücken vom Salzwiesenlamm 
in Knoblauchjus	 	 	 	 25,00 
 
Gerichte vom Jungschwein 

Schweinefilet in Speckmantel	 	 19,00 
 
Geschnetzeltes in Madeirasauce	 	 17,00 
 
Paniertes Schnitzel vom Schwein	 	 13,50 
 
Saucen & Co. 
Sauce Hollandaise	 	 	  2,00 
Sauce Bernaise	 	 	 	  2,00 
Pfeffersauce	 	 	 	  2,00 
Champignonrahmsauce	 	 	  2,50 
Kräuterbutter	 	 	 	  1,50 
Meerrettich	 	 	 	  1,00 
Aioli	 	 	 	 	  2,00 
Cocktailsauce	 	 	 	  2,00

Dessert im Weckglas 
 
Rote Grütze mit Vanille Sauce	 	  3,50 
 
Mousse au chocolat mit Sahne	 	  4,50 
 
Joghurt mit Honig und Nüssen	 	  3,00 
 
Vanille Creme mit Kirschen	 	  4,50 
 
Panna Cotta mit Fruchtmark	 	  4,00 
 
Beerencreme mit Sahne	 	 	  4,50 
 
Obstsalat	 	 	 	  3,50 
 
Eis Buffet 
 
mit zweierlei Parfait, drei Eissorten, 
Frische Früchte und Sahne	 	 10,50 
 
Heiße Kirschen	 	 	 	  3,00 
 
Heiße Schokoladensauce		 	  3,00 
 
Saisonale Gerichte 
bieten wir passend zur Saison an: 
 
Frischer Spargel 
Frische Pfifferlinge 
Kürbis Gerichte 
Spezialitäten von der Gans 
 
Alle Preise sind in Landeswährung und inklusive 
der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Kalte Gerichte 

Canapés belegt mit: 

Eichsfelder Mettwurst mit Gurke	 	  3,00 
Käse und Trauben	 	 	  3,40 
Rauchlachs und Meerrettich	 	  3,40 
Forellenfilet, geräuchert mit Zwiebeln	  3,00 
Scampi und Olive		 	 	  3,40 
Salami vom Hochlandrind	 	 	  3,40 
Katenschinken und Melone	 	  3,40 
Rinderschinken mit Wachtelei	 	  3,40 
 
Bunte Antipasti Platte	 	 	 10,50 
Carpaccio von Gemüsen	 	 	 10,50 
Salatplatte mit fünf verschiedenen 
Rohkost Salaten	 	 	 	  6,80 
Carpaccio vom Hochlandrind	 	 12,50 
Tomaten Bruschetta	 	 	  3,50 
 
Regionales Käsebrett mit Schnittkäse, 
Weichkäse und Hartkäse, bunt garniert	 12,00 
 
Bratenplatte mit Schweinerücken, Roastbeef; 
Entenbrust und Wildrücken	 	 16,00 
 
Variation vom Schinken mit saisonaler 
Auswahl, roh und gekocht	 	 	 15,00 
 
Kalte Platte vom Hochlandrind mit: 
Salami, Leberwurst, gekochte Mettwurst, 
Sülze, Corned Beef	 	 	 17,50 
 
Halbe Belegte Brötchen mit: 
Mettwurst, Käse, Braten, Katenschinken; 
Kochschinken, Tomate und Mozzarella	  2,90 
Rauchlachs und Rauchforelle	 	  3,40 

Brotkorb und Butter	 	 	  4,00

Unsere Suppen Spezialitäten 

zum Beispiel: 
Kraftbrühe vom Hochlandrind mit Einlage 
Gin Tomatencreme mit Sahne 
Gebundene Wildsuppe mit Sherry 
Gemüsecreme mit Scampi 
Broccolicreme mit Mandelsahne 
Champignonrahm mit Lauchstreifen 
Kartoffelsuppe mit Brot Chip 
Highlandsuppe „Rodetal“	 6,20 - 7,00 
 
Im Suppentopf nach Hause: 
Klare Suppenspezialitäten je ltr.	 	 14,50 
Gebundene Suppen je ltr.	 	 18,50 
Baguette dazu	 	 	 	  1,50 
 
Fischgerichte 

Forellenfilet in Butter gebraten	 	 16,50 
Lachsfilet vom Grill	 	 	 17,50 
Riesengarnelen in Knoblauchöl	 	 19,50 
Zanderfilet mit Mandelbutter	 	 17,50 
 
Veggie & Vegan 

Tomate gefüllt mit Couscous	 	  4,50 
Quinoa Timbal dreierlei Paprika	 	  5,00 
Gemüsebratling	 	 	 	  8,50 
Nudeln mit Lauch 
und Waldpilzen	 	 	 	  5,00 
 
Bitte vereinbaren Sie einen Termin zu Ihrer 
Menübesprechung. 
 
Unsere AGB´s finden Sie auf rodetal.de

Geflügelgerichte 

Hähnchenbrustfilet in Currysauce	 	 16,50 
Hähnchenbrustfilet in 
mediterraner Tomatensauce	 	 16,50 
Hähnchenbrustfilet in Kräutersauce	 16,50 
Entenbrust in Orangensauce	 	 22,50 
Entenbrust auf Honig- Pfeffersauce	 22,50 
 
Wildspezialitäten 

Hirschkalbskeule in Wacholdersauce	 22,50 
Damwildrücken, Apfel-Preiselbeersauce	 25,50 
Damwildrücken in Portweinsauce	 	 25,50 
Wildrahmgulasch in Estragonsauce	 16,50 
Wildrahmgulasch in Burgunder	 	 16,50 
 
Gemüse Beilagen: 

Buntes Pfannengemüse	 	 	 4,00 
Broccoliröschen	 	 	 	 4,50 
Speckbohnen	 	 	 	 4,00 
Sahnewirsing	 	 	 	 4,50 
Blattspinat	 	 	 	 3,50 
Rosenkohl	 	 	 	 4,50 
Apfelrotkohl	 	 	 	 3,50 
Champignons	 	 	 	 3,50 
Pfifferlinge	 	 	 	 5,50 
 
Kartoffel & Co. 
 
Röstitaler	 	 	 	 3,50 
Kartoffelecken mit Rosmarin	 	 3,50 
Kartoffel Gratin	 	 	 	 4,50 
Semmelknödel	 	 	 	 3,50 
Schlesische Kartoffel Klöße	 	 3,50 
Fusilli Nudeln	 	 	 	 3,00


