Speisen vom Rind

Roulade vom Hochlandrind , Klassisch” mit Speck,
Gurke und Zwiebeln, Bratensauce, Apfelrotkohl
und Dampfkartoffeln 22,50

Rinderschmorstiick ,Esterhazy” mit
Gemlisestreifen und Wiirfelkartoffeln 22,50

Schmorstiick in pikanter Rosinen- Apfelsauce,
Gemdisepfanne und Kartoffelecken 22,50

Rindersteak, 150g, mit Pfeffersauce, Bohnen
und Bratkartoffeln 23,50

Rindersteak 200g, mit Krduterbutter, Bohnen
und Kartoffelrosti 30,50

Rindergeschnetzeltes , Stroganow” mit Zwiebeln
und Gurken, Kartoffelplétzchen,
Frischer Marktsalat 215,500

Vom Lamm

Ricken vom Salzwiesenlamm auf Burgfrauen Art,
Bohnengemiise und Kartoffelgratin 31,50

Gerichte vom Jungschwein

Schweinefilet in Specksauce mit Gartengemise
und Bratkartoffeln 25,50

Geschnetzeltes in Madeirasauce mit Pilzen,
Buntes Pfannengemdse, Kroketten 23,50

Paniertes Schnitzel mit Champignon in Sahne,
Bratkartoffeln und Marktsalat 19,50
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Dessert

Rote Griitze mit Vanille Sauce 6,80
Mousse au chocolat mit Sahne 9,50
Kirschbecher, Vanille Eis mit Sahne

und heiBen Kirschen 6,80
D&nemark Vanille Eis mit Sahne

und heiBBer Schokoladensauce 6,80
Joghurt mit Honig und Nissen 6,00
Vanille Creme mit Kirschen 7,50

Unser Biifett Vorschlag

Aus der Kalten Kiiche

- Frische Marktsalate mit zwei Dressings
- Honigmelone mit Katenschinken

- Kleine Antipasti Auswahl mit Aioli

- Salami vom Hochlandrind

- Tomaten Bruschetta

- Brotkorb und Butter

Aus dem Suppentopf
- Kraftbriihe vom Hochlandrind serviert

Von der warmen Bar

- Hirschkalbskeule in Wacholder, Preiselbeeren
und Champignons

- Hdhnchenbrust in Currysahne mit Friichten

- Gebratenes Forellenfilet auf Gemusebett

Beilagen:

Buntes Pfannengemdise, Réstitaler, Eiernudeln,

Krauterkartoffeln

SiBe Last
- Rote Griitze mit Vanille Sauce
- Mousse au chocolat mit Sahne
- Frischer Obstsalat
pro Person 61,00

Menu

Vorschlage

fur Ihre Feierlichkeiten

Hotel-Restaurant

RODETAL

Unsere Auswahl mit verschiedenen Vorspeisen
sowie Suppen und Hauptgerichte. Stellen Sie lhr

Wunschmen( zusammen

Hotel - und Spezialitdtenrestaurant
Rodetal
Rodetal 1 - 37120 Rodetal/Nérten-
Hardenberg
Telefon: 05594/95220

rodetal.de
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Kalte Vorspeisen

Rauchlachs mit Dillschmand und
Réstitaler 7,500,

Blattsalate in Balsamico mit
gegrillter Riesengarnele 8,20

Carpaccio vom Hochlandrind mit Salat, Aioli,
Knoblauchdl und Baguette 9.50

Kleiner Antipasti Teller mit Kréduter Dip
und Blattsalat in Vinaigrette 10,50

Rinderschinken mit Rotweinzwiebeln und
Réstbrotwiirfeln 990

Bunter Salatteller mit Kasestreifen und
Brot Chips 6,80

Tomaten Bruschetta zwei Stlick 3,50
Warme Vorspeisen

Zanderfilet mit Mandeln und Zucchini,
Tomaten, Kartoffelwtirfel 11,50

Lachs Medaillon auf Gem(isebett, Limonensauce
mit Krauterreis 12,50

Rinderstreifen mit Kartoffelplatzchen und
Bohnenbliindel 12,50

Zucchini trifft Tomate und Kartoffel 9 50
Ofenkartoffel mit Spinat und Joghurt 7,90

Eiernudeln mit Hiihnerstreifen und
Ananas an Curry Schaum 11,50

Unsere Suppen Spezialitaten

Kraftbriihe vom Hochlandrind mit Einlage 6,20

Gin Tomatencreme mit Sahne 6,90
Gebundene Wildsuppe mit Sherry 6,90
Gemiisecreme mit Scampi 7,50
Broccolicreme mit Mandelsahne 6,90
Champignonrahm mit Lauchstreifen 6,90
Kartoffelsuppe mit Brot Chip 6,90
Highlandsuppe ,Rodetal” 6,90
Fischgerichte

Forellenfilet in Butter gebraten, bunte
GemUseumlage, Krauterreis 24,50

Lachsfilet auf Blattspinat, WeiBweinsauce
und Kartoffelgratin 25,50

Riesengarnelen aus dem Wok mit gegrillten
Champignons und Gartengemdise, Résti 28,50

Potpourri von drei Fischfilets an Krautersauce,
Gemdtsereis und Marktsalat 24,50

Veggie & Vegan

Tomate geftllt mit Couscous, Broccoliréschen
und Rosinensauce 19,50

Quinoa Timbal an Linsengemdse mit
dreierlei Paprika 18,80

Unser Tipp...

Sie suchen sich mehrere Vorspeisen aus, die wir
fir einen gemeinsamen ,Start” am Tisch
servieren. Die Hauptgerichte stellen wir Ihnen
gerne als warmes Blifett zusammen.
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Geflugelgerichte

Héhnchenbrustfilet in Currysauce mit Frichten,
Mandelreis 23},5(0)

H&hnchenbrustfilet in mediterraner
Tomatensauce, Pfannengemise
und Eiernudeln 23,50

Entenbrust in Orangensauce, bunter
Gemotseteller, Kartoffelkrusteln 29,50

Entenbrust auf Honig- Pfeffersauce, Vichy
Karotten und Rosmarinkartoffeln 29,50

Wildspezialitaten

Hirschkalbskeule in Wacholdersauce,
Champignons, Preiselbeeren, Butterspétzle,
Marktsalat 29,50

Damwildriicken auf Apfel-Preiselbeersauce mit
Rosenkohl und Kroketten 32,50

Hirschsteak mit Pfifferlingkruste auf
Portweinsauce, Bohnen mit Speck,
Herzoginkartoffeln 30,50

Wildrahmgulasch in Estragonsauce,
Champignons, Preiselbeeren, Apfelrotkohl,
Semmelknédel 22,50

Zu lhrer Information

Gerne beraten wir Sie zu saisonalen Gerichten die
wir passend zur Jahreszeit anbieten. Hierzu zéhlen
unter anderem Spargel, Mai Scholle, Matjes,
Pfifferlinge und Waldpilze, Freiland Ganse und
Européische Landgénse.

Bitte sprechen Sie uns an.
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