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_ODETAL Speisen

Vorspeisen 8.a.h.i.c
Brugchetta

mit Tomate, Zwiebel, Hartkace

Carpaccio
vom Hochlandrind mit Champignong, Baleamiko, Hartkage, Pinienkerne.
Aioli und Brotkorb

Suppen 8,a,h,i,c

Gin Tomatencreme mit Sahnehaube
Wegtfalicche Jégerguppe mit Buttercroutong
Rinderkraftbruhe mit Einlage

Spargelcremesuppe ,Chantilly* mit Sahnehaube
Salate 8.9.d.h

Bunter Salatteller vom Bifett
bedienen Sie gich nach Lugt und Laune am Bufett

gerne reichen wir zugatzlich aus der Kache
gebratene Champignons

Barnelen mit Knoblauchol

BGegchmorte Kirgchtomaten

Fischgerichte a.9.d.h.i

Forelle ,Maullerin®
in Butter gebraten mit Salatteller vom Bufett und Dampfkartoffeln

Fiechteller ,Rodetal®
vergchiedene Figchfilete, gebraten mit Kapernbutter und Kartoffeln

Salat vom Bufett
Klein 20,40

Veggie/Vegan 8&a.h.ic

Bunter Teller
mit gebratenen Kirgchtomaten und Gemigebratling,
Pfannengemige, Rostitaler, Bechamelsauce
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Spargelgerichte 2.8.d.h.a.g,i

Friecher Spargel
mit zerlaggener Butter oder Hollandaige,
neuen Kartoffeln

Frischer Spargel mit Forellenfilet
vom Grill mit Krauterbutter und neuen Kartoffeln

Friccher Spargel mit Krauterruhrei
zerlaggene Butter und neuen Kartoffeln

Friecher Spargel mit paniertem Schweinegchnitzel
Hollandaige, neuen Kartoffeln

Frischer Spargel mit Rinderrickensteak
200g, medium gebraten, Hollandaige und Bratkartoffeln

Frigcher Spargel mit gemischter Schinkenplatte
zerlaggene Buttert, neuen Kartoffeln

Hauptgerichte 2.a.g.i.c.h

Rodetal Burger
Qtreifen vom Hochlandrind mit Zwiebeln, und Kage, Blattealat,
Tomaten und Pommesg

Paniertes Schweinegchnitzel
mit Champignong in Sahne, Salatteller vom Biifett und Bratkartoffeln

Damuwildteller
in Wacholdergauce mit Preigelbeeren,
Champignong, Buttergpatzle und Salatteller vom Bufett

Lammricken
auf Thymian - Knoblaucheauce, mit Butterbohnen und
Kartoffelepalten

Schweinefilet
in Bratengauce mit Sahnechampignons, Pfannengemise und Kroketten

Siilze vom Hochlandrind
mit Remouladengauce, Bratkartoffeln und Salatteller vom Bifett
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Rindersteak’s 2.a.9.i.¢c.h

[50g Rinderrackensteak
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und Krauterbutter

200g Rinderruckengteak
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und Krauterbutter

300gq Rinderrickensteak
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und Krauterbutter

Fir unsere Kleinen Géaste 2.2, 9.1

Piraten Schatz
BGebackeneg Figehfilet mit Pommeg, Salat vom Bufett

Robin Hood

Paniertes Schweineschnitzel mit Mischgemige und Pommeg
Sponge Bob

Leckere Spatzle in fruchtiger Tomatencauce

Max & Moritz

Orei Wiener Warstehen auf Bratkartoffeln mit Bohnen, Ketchup und Mayonnaige
Dessert 1.8.11.2,c.g,h.m

Lauwarmer Schoko Muffin
mit Kirechen und Vanille Sauce und Sahne

Apple Die

mit Vanille Eie und Sahne

Eigbecher ,Danemark”
Zwei Kugeln Vanilleeig mit Sahne und heiBer Schokoladensauce

Kirechbecher

Zwei Kugeln Vanilleeie mit Sahne und heifen Kirgchen

Beerenteller
Fricche Erdbeeren und Blaubeeren mit Vanille Eie und Sahne

Rote Grutze
mit Vanilleeie und Sahne

Einzelne Kugeln

Bourbon Vanille, Erdbeer, Schokolade, Pigtazie, Zitrone, Waldbeer-Joghurt

Hagelnuse je Kugel

Aber bitte mit Sahne Portion Sahne
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Sie leiden an einer Nahrungemittelunvertraglichkeit?

Bitte informieren Sie vor [hrer Egsenbestellung unbedingt unger Servicepersonal. Dies kann Sie in
Abgtimmung mit ungeren Kichenmeistern individuell beraten und [hnen gomit, auf lhre Bedirfnigge
zugeschnittene, Speisen empfehlen. Zugsatzstoffe: | mit Farbstoff |, 2 mit Kongervierungestoff oder
Nitratpokelsalz, 3 mit Antioxydationsmittel4 mit Geschmackeverstarker, 5 geschwefelt, 6
geschwarzt, 7 mit Phogphat, 8 mit Milcheiweig9 koffeinhaltig, (O chininhaltig, [l mit
Sufungemittel(n), 12 Phenylalaninquelle, 13 gewachst Allergene:

a Glutenhaltige Getreide und deren Erzeugnisge, b Krebstiere und deren Erzeugnisee ¢ Eier und
deren Erzeugnisee, d Figch und deren Erzeugnisee, e Erdnusse und deren Erzeugnisse, f Soja und
deren Erzeugnisse, g Milch und deren Erzeugnisee, h Schalenfrichte und deren Erzeugnisge, i
Sellerie und degsen Erzeugnigge

j Senf und dessen Erzeugnisse, k Sesameamen und deren Erzeugnisge [ Schwefeldioxid / Sulfit und
desgen Erzeugnisge,m Lupinen und deren Erzeugnisse n Weichtiere und deren Erzeugnisse

Alle Preige gind in Landeswahrung.

Eine kleinere Portion von ungerer Speigeauswahl, minue 20%

Das erwartet Sie,

24. April Lesung
Meerjungfrauen, Seeungeheuer & der Klabautermann
Dazu servieren wir ein 5-Gang Fisch Men( € 58,50

Mai
Leckere Mai Scholle in
verschiedenen Varianten

14.05. Himmelfahrt
Schnitzel Biffet € 26,50
11:30 - 14: 30 + 17:00 - 20:00 Uhr

jeden Freitag im Mai
Kd&stliches Spargel - Dinner
€44,50

Freitags im Juni ,It’s Burger Time*“

083. Juli Matjesbiffet € 29,50
Einzelheiten zu den Menls und Veranstaltungen auf rodetal.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch.


http://rodetal.de

