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Liebe Gaste,
herzlich willkommen im gchonen Rodetal.

Unger Hotel und Regtaurant igt geit 1959 in Familienbegitz. Wird daher in der dritten Generation von
der Familie gefuhrt.

Dag Team vom Rodetal, Kichenchef Jorg Russeler und Regtaurantleitung Kerstin Lechte, ist immer
bemiht die Gaste umfaggend zu informieren und zufrieden zu gtellen.

Dazu dient unger Leitspruch:

Ungereg Hausee groBte Ehr,
iet eineg BGagtee Wiederkehr.

Wir ¢ind Mitglied im Regionalen Erzeugerverband Sidniedersachsen e.V. ,Kostbares
Sidniedersachsen® und mochten ung kanftig noch mehr um ein regionales und eaigonales Angebot
in ungerer Speigen - und Getrankeauswahl bemihen.

Regional beziehen wir schon viele Produkte fir Sie:
Honig, Ketchup, Salinen Salz, Gemuge, Senf, Kaffee, Marmeladen, Chilis und Gewirze, Fruchtsafte,

Spirituogen, Mineralwasger, Kartoffeln, Backmigschungen u.v.m.

S0 wollen wir gemeinsam mit lhnen den CO2 Abdruck verringern.

Sicherlich laggen gich nicht alle Produkte regional beziehen, aber zumindest aug Deutsehland. Eg ist
ung immer ein Anliegen, ungere Produktpalette regional zu erweitern.

Wir danken den Produzenten vom Erzeugerverband Kosthares Sudniedersachgen e V. fur die
Unterstitzung und Mithilfe diese umzugetzen.

Weiterhin haben Sie die Moglichkeit viele dieser Produkte in ungerem Rodetal Shop zu erwerben
oder ale Geschenk Paket zu jedem Anlage mitzunehmen.

Vielen Dank
Dag Team vom Rodetal

KOSTBARES

SUDNIEDERSACHSEN
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TOTAL GENIAL UND REGIONAL

Auch in 2024 getzen wir ungere Reihe mit Events der Regionalen Erlebniggastronomie fort. Hierzu werden wir
mit verechiedenen regionalen Erzeugern vom Verband "Kogtbares Sudniedereachgen e.V." zugammen arbeiten und
(hnen Produkte ungerer Region vorgtellen. Diege werden wir [hnen in Getranken beziehungeweige in einer
Meniifolge oder in einzelnen Gerichten pragentieren und darbieten.

Wir freuen ung auf [hre Regervierung.

Einige Gerichte von ungerer Speicen Auswahl bieten wir gerne ale Senioren Portion an.
Alle Dreige gind in Landeswahrung.

SQie leiden an einer Nahrungsmittelunvertraglichkeit?

Bitte informieren Sie vor [hrer Eggenbestellung unbedingt unser Servicepergonal. Dies kann Sie in Abstimmung
mit ungeren Kichenmeistern individuell beraten und lhnen somit, auf [hre Bedirfnisse zugeschnittene, Speisen
empfehlen.

ZUSATZSTOFFE:

I mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff oder Nitratpokelealz, 3 mit Antioxydationgmittel

4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phogphat, 8 mit Milcheiweig

9 koffeinhaltig, 1O chininhaltig, Il mit SuBungemittel(n), 12 Phenylalaninquelle, 13 gewachst Allergene:

a Glutenhaltige Getreide und deren Erzeugnisse, b Krebstiere und deren Erzeugnisge ¢ Eier und deren
Erzeugniese, d Figch und deren Erzeugnigse, e Erdnigee und deren Erzeugnisse

f Soja und deren Erzeugnisse, g Milch und deren Erzeugnisse

h Schalenfrachte und deren Erzeugnisee, i Sellerie und desgen Erzeugnisee

j Senf und dessen Erzeugnisse, k Secameamen und deren Erzeugnisge | Schwefeldioxid / Sulfit und dessen
Erzeugnisgse,m Lupinen und deren Erzeugnisee n Weichtiere und deren Erzeugnisge

Bleibt etwas ber, dann verpacken wir ec gerne fur Sie, je Verpackung berechnen wir 0,80. Wir danken far (hr
Vergtandnis. Zusatzliche Beilagen berechnen wir separat.

KLEINE EVENT VORSCHAU IM RODETAL

»Mit Mach® Sughi Event am 9. April ab 18 Uhr
Mitte April bie Juni Frische Spargelgerichte
Mai Scholle in kostlichen Variationen
[7. Juni big 3. Juli Betriebsferien
12. Juli 23 Crillbufett mit Regionalen Spezialitaten
9. August ab I8 Uhr Truffel Menu mit heimigschen
Traffeln aug Alfeld mit Vortrag und [nformation
6. September ab 18 Uhr Highland Steak Abend
[l. Oktober ab 18 Uhr Gin mit Tagting und 5 Gang Meni
Ab I. November Autoren Lesung mit Kostlichkeiten von der Gang
November und Dezember Gange Saigon
Mehr erfahren Sie immer zeitnah unter rodetal.de
oder bei uns vor Ort, Wir informieren Sie gerne. Rodetal | - 37120 Bovenden -
Telefon: 05594-95220 - info@rodetal.de


http://rodetal.de
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Spargel Vorspeisen 8.a.h.i.c

SPARGELSALAT

in Naturdreaging mit Rauchechinken und Baguette 0,50

SPARGELCREMESUPPE

,Chantilly“ mit Sahnehaube 6,90
SPARGELCREMESUPPE

,Barnele® mit Krautern 7,40

Qpargel Hauptgerichte 2.8.d.h.a.9.i

FRISCHER SPARGEL
mit zerlaggener Butter oder Hollandaige,
neuen Kartoffeln 26,50

FRISCHER SPARGEL ,POLNISCH*
mit Buttercroutong, gehacktes Ei und Petergilie

neuen Kartoffeln 26,50

FRISCHER SPARGEL MIT KRAUTERRUHREI
zerlaggene Butter und neuen Kartoffeln 2850

FRISCHER SPARGEL MIT PANIERTEM SCHWEINESCHNITZEL
Hollandaige, neuen Kartoffeln 3150

FRISCHER SPARGEL MIT GEMISCHTER SCHINKENPLATTE
zerlaggene Butter und neuen Kartoffeln 32,50

FRISCHER SPARGEL MIT RINDERRUCKENSTEAK
200g, medium gebraten, Hollandaige und Bratkartoffeln 4450
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01. November 2024

Beginn 18 Uhr
Ganse Menl
mit Roland Lange & Dirk Heimberg
Weihnachtsanektotchen
& Rockin Christmas Guitar

HOTEL RESTAURANT RODETAL
Vorverkauf hier: 05594-95220
Gansement 58,50
Veggi MenU 46,50
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Vorspeisen 8.a.h.i.c

BRUSCETTA
mit Tomate, Zwiebel, Hartkage 3,50

CARPACCIO

vom Hochlandrind mit Blattealat,
Baleamiko, Hartkage, Pinienkerne.

Aioli und Baguette 16,90

GIN TOMATENCREME
mit Sahnehaube 6,90

WESTFALISCHE JAGERSUPPE
mit Buttercroutong 6,90

KRAFTBRUHE VON
HOCHLANDRIND
mit Einlage 6,20

Salate 8.9.d,h

BUNTER SALATTELLER
mit gebratenen Champignons,
Butter und Brotkorb 19,50

BUNTER SALATTELLER
mit Kage und Schinken,
Butter und Brotkorb 19,50

Fischgerichte a.9.d.h

FORELLE ,MULLERIN®
in Butter gebraten mit Salatteller
und Dampfkartoffeln 22,00

FISCHTELLER ,NEPTUN*
vergchiedene Figehfilete auf Gemigereig,
Limonengauce, bunter Salatteller 24,50

Speiéen
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Veggie 2.a.9.i

GEMUSEBRATLING
mit Spatzle im Tomatensud, Rostitaler
und bunteg Dfannengemige 19,90

Fleischgerichte 2.2.9.i

RODETAL BURGER
Qtreifen vom Hochlandrind mit Zwiebeln, und Kage,
Blattealat, Tomaten und Pommesg 19,90

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
mit Champignong in Sahne, Salatteller und
Bratkartoffeln 19,50

RINDERBRATEN VOM
HOCHLANDRIND

in Bratengauce, Dfannengemage,
Dampfkartoffeln 23,20

DAMWILDTELLER ,RODETAL*

in Wacholdersauce, Keule gegchmort und Rackenfilet,
Preigelbeeren, Champignons,

Spatzle und Salatteller 29,50

SCHWEINEFILET
in Bratencauce mit Sahnechampignong,
Pfannengemise und Kroketten 25,50

HUHNERBRUST VOM GRILL
auf Kasegpatzle, Bratensauce
und bunter Salatteller 21,50

SULZE VOM HOCHLANDRIND
mit Remouladengauce,
Bratkartoffeln und Salatteller 18,90
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Speiden

Unsere Steaks 2.2

150G RINDERRUCKENSTEAK
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und
Krauterbutter 23,50

200G RINDERRUCKENSTEAK
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und
Krauterbutter 30,50

300G RINDERRUCKENSTEAK
Butterbohnen, Bratkartoffeln, Meerrettich und
Krauterbutter 36,50

FUR UNSERE KLEINEN
GASTE 2.a 9 i

SUPPEN ,,KASPAR*“
Rinderkraftbrahe mit Nudeln
und Gemige 6,90

PIRATEN SCHATZ
BGebackeneg Figehfilet mit Pommeg,

Tomaten und Gurken 11,50
ROBIN HOOD

Paniertes Schweineschnitzel mit Mischgemuge
und Pommeg 1,50
SPONGE BOB

Leckere Spatzle in fruchtiger

Tomatengauce 8,00

MAX & MORITZ
Drei Wiener Waretchen auf Bratkartoffeln mit Bohnen,
Ketchup und Mayonnaige 10,50

Dessert 1.8.11,2,c,9,h,m

LAUWARMER SCHOKO MUFFIN
mit Kirechen und Vanille Sauce

und Sahne 9,80
CREPES

mit fricchen Erdbeeren dazu

Vanille Eig und Sahne 9,80

EISBECHER ,DANEMARK*
Zwei Kugeln Vanilleeie mit Sahne und heiBer
Schokoladengauce 7,40

KIRSCHBECHER
Zwei Kugeln Vanilleeig mit Sahne
und heifen Kirgchen 7,40

SPEZIAL BECHER
Zwei Kugeln Vanilleeig, Schokoladeneig
mit Sahne und Eierlikor 7,70

ROTE GRUTZE
mit Vanilleeie und Sahne 7,00

EINZELNE KUGELN

Bourbon Vanille

Erdbeer

Schokolade

Pigtazie

Zitrone,

Waldbeer-Joghurt

Hagelnuge

je Kugel 2,20

ABER BITTE MIT SAHNE

Portion Sahne 1,80
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